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Italy =
Rebsorten: Malbec und Cabernet Sauvignon Luca Maroni
Farbe: Rot

Vinifizierung:

Malbec- und Cabemnet-Trauben, die in Uberreifung gesammelt wurden.
Die Trauben werden so bearbeitet, dass ein guter Anteil an ganzen Beeren
erhalten bleibt und so wahrend der Garung eine angenehm fruchtige Note
entsteht.

Die Trauben werden 10 Tage lang bei einer Temperatur von 22-24 °C
vergart, um dem Wein die richtige Farbe zu verleihen und ein angenehmes
Gefuhl am Gaumen zu erhalten, ohne grine Tannine zu extrahieren.

Das sagt der Winzer:

Leuchtender Rotwein mit einem frischen, weinigen Duft mit intensiven Noten
von Johannisbeeren und Himbeeren. Im Mund ist er weich und ausgewogen.
Guter, samtiger Abgang, besonders fruchtig.

Perfekte Balance, ein Wein fur jeden Anlass.

Das sagt der Koch:

Hervorragend zu appetitanregenden Snacks und traditionellen mediterranen
Gerichten. Ideal fir zu Hause, Pizzerien, Grilllokalen, Bruschetterien und
Restaurants, die sich auf Pasta spezialisiert haben.

Analysedaten: e ( .
Alkoholgehalt: 11,5 % vol. 7 ()
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Enthélt Sulfite.

IS

Angebot solange Vorrat reicht!

6,50€ / 8,67 €/l
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